
Antipasti - primi - dolce 
Forretter/ deleretter - alle fungerer flott å dele for 2 
"Bomba fra Puglia" 189,-
Bombette pugliese er guilty pleasure. Skiver av svinenakke, bacon og røyket 
cacciocavallo ost rullet som 2 bomber. Serveres på en seng av peperonata 
(paprika"ragu") (Allergener:sulfitt,melk)

Bruschetta med argentinske villreker i vodkasaus 149,-
Reker i vodka, tomat og fløte-saus. Toppet med burratakrem og tomatconfit 
(Allergener: melk, reker)

Fagottini di Verza 189,-
Blanchert savoykålrull fylt med Salciccia og oksekjøtt, parmesan, kremede 
cannelinibønner bakt i ovn, toppes med parmesankrem.(Allergener: melk)

Middelhavsbruschetta 159,-
4 minibruschetta toppet med: Peperonata (paprika"ragu"), oliventapenade, hummus 
og spansk kremet geitost med honning. (Allergener: hvete, valnøtter, stangselleri, 
mandler, ansjos, sesam, sulfitt og melk)

Tartalette Italiano 179,-
2 Ovnsbakte små paier fylt med salcicciapølse, syltet rødløk samt artisjokk & 
ruccolakrem og smeltet taleggio ost.(Allergener: hvete og melk)

Polpette Calabrese 169,-
Saftige kjøttboller i fyldig krydret tomatsaus.(A: hvete, sulfitt, egg og melk)

Antipasti Liten 239,- Stor  449,-
Et utvalg oster, salumi og skinke samt litt grønt. Serveres med variert 
sesongtilbehør. (Allergener: hvete og melk)

Hovedretter 
Pasta med argentinske villreker i vodkasaus 269, -
Hjemmelaget pennepasta med reker i saus av vodka, tomat, chili og fløte
(allergener: hvete,reke, melk)

Ravioli med salvie og smørsaus 259, -
Ravioli fylt med ricotta og spinat, servert i salvie og smørsaus, og parmesan 
(allergener: hvete, melk, hasselnøtter)

Fettucine med kylling i urtesaus 269, -
Hjemmelaget fettucine, grillet og sousvidet kyllingbryst med saus av redusert 
kyllingkraft og salmoriglio (urteolje fra Sicilia)(allergener: hvete, melk, ansjos)

Pasta alla Norma"sbagliato" (kjøtt og vegetar versjon) 265,-
Hjemmelaget pasta, kremet saus av tomat, aubergin og fersk ricotta, toppet med 
kvernet oksekjøtt. (Allergener: melk, hvete) (vegetar 255,-)

Steinsopprisotto med salciccia 279, -
Økologisk risotto med stein & stubbesopp samt salciccia (italiensk urtepølse), 
parmesan og rosmarin (Allergener: melk, sulfitt, selleri)

Melanzane (Parmigiana di Melanzane) 245, -
Ovnsbakt klassiker fra sørlige Italia. Aubergin, tomatsaus, mozzarella og 
parmesan. Tenk vegetarlasagne uten pasta.(Allergener: melk og selleri)



Dolce/ dessert 
Affogato, bourbonvaniljeis, espresso og sjokolade(Allergen: egg, melk)129,-
Denne kan lages "corretto" altså toppet med kaffelikør til 179,-

Tiramisu, hjemmelaget såklart (Allergen: egg, hvete, melk) 139,- 

Panna Cotta toppet med kirsebærkompott 139,- 
Kirsebærene er plukket av oss på Ringvold gård. (Allergener: melk)

Digestivo?

Vi har hjemmelaget Limoncello laget med viltvoksende økologiske italienske 
sitroner. Noe sterkere enn "hyllevarer".

Eller hjemmelaget kirsebærlikør med kirsebær fra Ringvold gård.

Og så er det Norges største utvalg av Amaro og Fernet i Torggata…


